
OSTRAS & CAVIAR

degustació

BELUGA [ PERSA ] 50GR.

Beluga [ Persa ] 50gr.

OSTRAS AL NATURAL [ 3 PIEZAS ] 
Ostres al Natural [ 3 peces ] 

135

18

21

PASIÓN IMPERIAL [ PERSA ] 50GR.

Passió Imperial [ Persa ] 50gr.

95

I.V.A. INCLUIDO · I.V.A INCLÓS

SURTIDO DE OSTRAS CON MATICES
Assortiment d’Ostres amb Matisos

PARA EMPEZAR

Per Començar

JAMÓN IBÉRICO ‘PURO DE BELLOTA’
Pernil Ibèric ‘Pur Gla’

28 ·  1\2 16

CROQUETAS DE CECINA DE LEÓN Y QUESO IDIAZÁBAL
Croquetes de Cecina de Lleó i Formatge Idiazábal

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO ‘PURO BELLOTA’
Croquetes de Pernil Ibéric ‘Pur Gla’

15 ·  1\2 8

15

23

ANCHOA ´´000´´ A LA CÁNTABRA
Anxova ‘000’ a la Càntabra

24

ENSALADA DE BOGAVANTE, POLLO DE CORRAL
Y BIMI CON VINAGRE DE JEREZ Y MOSTAZAS

Amanida de Llamàntol, Pollastre de Corral i Bimi amb Vinagre de Xerès i Mostasses



* PLATOS ESTRELLA · Plats estrella
I.V.A. INCLUIDO · I.V.A INCLÓS

ENTRANTES

Entrants

TARTAR DE VENTRESCA DE ATÚN ROJO
CON OSTRAS Y MATICES ORIENTALES * 

Tartar de Ventresca de Tonyina Vermella, Ostres i Matisos Orientals

25 · 1\2 14

18

SUQUET COSTA BRAVA, PIES DE CERDO,
ALCACHOFAS Y PÚLPITOS

Suquet Costa Brava, Peus de Porc, Carxofes i Púlpits

24

25

25

CANELÓN DE CARABINEROS, SALSA AMERICANA * 
Y GELATINA DE TRUFA NEGRA

Caneló de Gambots, Salsa Americana i Gelatina de Tófona Negra

26

CREMA DE CELERI, ANISADOS, PULPO, YEMA Y KIMCHI
Crema de Celeri, Anisats, Pop, Rovell i Kimchi

FOIE A LA ´PEKINESA´
Foie a la ‘Pekinessa’

PARPATANA DE ATÚN ROJO, CALABAZA,
SUS PIPAS Y ALL CREMAT * 

Parpantana de Tonyina Vermella, Carbassa, Les Seves Pipes i All Cremat



JARRETE DE VACA VIEJA LACADO
Y BERENJENA A LA LLAMA

Jarret de Vaca Vella Lacat i Albergínia a la Flama

      by 

I.V.A. INCLUIDO · I.V.A INCLÓS

DEL MAR Y LA MONTAÑA

De la Mar i de la Muntanya

26

ARROZ DE CEPS A LA BRASA
CON TRUFA BLANCA Y CARBONARA VEGETAL
Arròs de Ceps a la Brasa amb Tòfona Blanca i Carbonara Vegetal

ARROZ DE SOBRASADA IBÉRICA,
MAYONESA Y SETA BALEAR

Arròs de Sobrassada Ibèrica, Maionesa i Bolet Balear

STEAK TARTAR CON HELADO DE MOSTAZA
Steak Tartar amb Gelat de Mostassa

ARROZ CREMOSO DE CENTOLLA Y MAYONESA DE JEREZ
Arròs Cremòs de Cabra i Maionesa de Xerès

SALMONETE, CAP I POTA Y SU CRUJIENTE
Moll, Cap i Pota i el seu Cruixent

COSTILLA DE WAGYU, PARMENTIER DE QUESO ‘CUSIE’
CASTAÑAS Y SALSA ‘PERIGUEUX’

Costella de Wagyu. Parmentier de Formatge ‘Cusie’, Castanyes i Salsa ‘Perengueux’

MEDIO KILO DE CHULETÓN A LA BRASA
CON SUS GUARNICIONES Y MOSTAZAS

Mig quilo d’ Entrecot a la Brasa amb les seves Guarnicions i Mostasses

25

27

24

22

28

26

30

48

SANCOCHO DE MERO, MOJO VERDE
Y SALMOREJO CANARIO

Sancocho de Mar, Mojo Verd i Salmorejo Canari



I.V.A. INCLUIDO · I.V.A INCLÓS

MENÚ CEBO

Menu Cebo

75€

MEDIODIA Y NOCHE · MIGDIA I NIT

ÉSTE ESTABLECIMIENTO TIENE A DISPOSICIÓN DE LOS CLIENTES CON 

ALERGIAS O INTOLERANCIAS, INFORMACIÓN ESPECÍFICA DE LOS 

PRODUCTOS QUE OFRECE. 

CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.

AQUEST ESTABLIMENT TÉ A DISPOSICIÓ DELS CLIENTS AMB AL·LÈRGIES 

O INTOLERÀNCIES, INFORMACIÓ ESPECÍFICA 

DELS PRODUCTES QUE OFEREIX. 

CONSULTI AL NOSTRE PERSONAL.

ANCHOA, LAVANDA Y PICÓN
Anxova, Lavanda i Picón

TRABAJO SOBRE EL CERDO IBÉRICO DE GUIJUELO
Treball sobre el Porc Ibèric de Guijuelo

CALÇOT
Calçot

ARROZ BRUT DE SOBRASADA BALEAR
Arròs Brut de Sobrassada Balear

SANCOCHO DE MERO, MOJO VERDE Y SALMOREJO CANARIO
Sancocho de Mar, Mojo Verd i Salmorejo Canari

ROPA VIEJA DE VACA VIEJA
Ropa Vieja de Vaca Vieja

CRUNI DE BERGAMOTA
Cruni de Bergamota

PANTXINETA DE CHOCOLATE Y PACHARÁN
Pantxineta de Xocolata i Patxarán

CROQUETA ASTURIANA DE LECHE FRESCA,
COMPANGO Y ALMEJA FINA

Croqueta Asturiana de Llet Fresca, Compango i Cloïssa Fina

HUEVO, AZAFRÁN, TORREZNOS Y CAVIAR
Ou, Safrà, Rostes i Caviar

by Aurelio Morales


