MENU EJECUTIVO

menu executiu

(§

35 €

Disfrute de nuestro menu ejecutivo escogiendo entre un entrante, un principal y un postre

de los platos seleccionados en nuestra carta (disponible de lunes a sabado)

Gaudeixt del nostre menii executiu triant entre un entrant, un principal @ un postre
d’entre els plats sel -leccionats a la nostra carta (disponible de dilluns a dissabte)

*Incluye agua, café y una bebida a escoger entre un refresco o una copa de vino o una cerveza nacional

* Inclou aigua, cafe 1 una beguda a escollir entre un refresc o una copa de vi o una cervesa nacional

PARA COMPARTIR

per a compartir

JAMON IBERICO 32€
Paleta Ibérica de bellota y coca de cristal con

tomate

Paleta Ibérica de gla @ coca de vidre amb tomaquet

A

QUESOS AFINADOS 18 €
Quesos artesanos acompariados de pan tostado

y confituras

Formatges afinats acompanyats de pa lorrat i confitures

. &0

CROQUETAS DE AUTOR 12 €
SEGUN TEMPORADA (6 uds.)

Croquetas variadas de autor

Croquetes variades d’autor

A

NACHOS 12 €
Totopos de maiz con guiso de ternera

picante acompanada de guacamole,

“créme fraiche” y pico de gallo | Totopos de blat

de moro amb estofat de vedella picant acompanyat de

»<C

uacamole réme frai . “hico o
“ouacamole”, “créme fraiche” v “pico de gallo™

A

NUESTRO FISH & CHIPS 22 €
Pescado en tempura acompanado

de patatas y ensalada de tomate

Peix en tempura acompanyat de patates

1 amanida de tomaquet

AN

CLASICOS

classics

EL PALACE BURGER
Hamburguesa de ternera, ricula, queso
azul y cebolla caramelizada

Hamburguesa de vedella, ruca, formatge blau
i ceba caramel -litzada

[ WS

CLUB SANDWICH EL PALACE
Focaccia, huevo duro, queso, pavo,
pollo plancha, tomate de rama, lechuga y
mayonesa | Focaccia, ou dus,_formaige, gall
d’indi, pollastre planxa, tomaquet de branca,

enciam 1 maionesa

g @ o

ENSALADA CESAR
Con pollo crujiente o con langostinos
Amb pollastre cruixent o amb llagostins

A YK,

24€

24 €

21¢€

Alérgenos | Al -lergens

(m Frutos Secos / Fruits Secs & Sulfitos / Sulfits

PL ~ Gluten / Gluten L4 Pescado / Peix

Y Huevos / Ous W Moluscos/ Mol luscs
q Lactosa / Lactosa Q Crusticeos / Crustacis
:?:\ Soja / Soja :Sc Sésamo / Seésam




ENTRANTES

entrants i
Ensalada griega con salsa tzatziki 16 € Revuelto cremoso de huevos con setas de 18 €
Amanida grega amb salsa tzatziki temporada, queso de cabra y cansalada
O Remenat cremés d’ous amb bolets de temporada,

Jormatge de cabra i cansalada
Tataki de bonito con ensalada 19 € N
de tomate y alga nori | Tataki de bonitol
amb amanida de tomaquet 1 alga nort Crema de lentejas, papada confitada 16 €
* Suplemento de 3€ para el mena y chistorra
* Suplement de 3€ pel menit Crema de llenties, papada confitada
PR 1 xistorra

Trofie con crema tartufata 17 €

Trofie amb crema de tofona

N
principals -
Arroz cremoso de langostinos 25 € Codillo de cerdo al horno con cremoso de 22 €
Arros melds de llagostins calabaza y hierbas merditerraneas
PR Braé de porc al forn amb cremds de carbassa i herbes

mediterranies
Pescado de lonja con escabeche de verduras 28 € &
y atadillo de judia perona
Peix de llofja amb escabelx de verdures Entrana a la brasa con ensalada de patata 22 €
1 farcellet de mongeta perona y chimichurri
Y Brinsa a la brasa amb amanida de patata

1 “chimachurr”

% ¥
postres ;
Créme bruilée con sorbetes de frutos rojos 10 € Baba al ron y chantilly 10 €
Créme brilée amb sorbets de fruits vermells Baba al ron ¢ chantlly
IS A
Brownie, helado de vainilla y caramelo de
especias | Brownie, gelat de vainilla 10 € Caqui natural con maté y parmesano rallado 10 €

© caramel d’espécies

A

Caqui natural amb maté ¢ parmesa ratllat

Abierto de 12.30h a 16h - Obert de 12.30h a 164 -

- IVA INCLUIDO | IVA INCLOS -



