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MENU CATEDRAL

Tapa: escudella amb galet i pilota
.
Amanida de seitons amb poma verda i
fruita de la passio
.
Bacalla gratinat amb allioli d’ametlla i
parmentier
(0]
Secret ibéric amb trinxat d” espinacs frescs
i ceps
.
Pastis Opera amb gelat de café
Petit fours; neules i torrons, acompanyats
amb una copa de cava

Cafeés i infusions
Celler
Vi blanc i vi negre Marmellans

(DO Catalunya),
Aigles, Cava Brut Nature Fontallada

Preu: 37€ /persona ( lva 10% inclos)

MENU PICA PICA

Tapa: escudella amb galet i pilota
Entrants per compartir
Foie amb pa d’especies i toffee salat
Pernil Ibéric amb pa de coca i tomaquet
Coca d’escalivada i anxoves
Tataki de salmé i alvocat
Cruixent de llagosti amb salsa teriyaki
.
Llobarro amb polenta, ceba tendrai “ras el
hanout”
(0]
Mitjana de vedella amb cremés de celeri i
salsa de ratafia
.
Tiramist amb cirera amarena
Petit fours; neules i torrons, acompanyats
amb una copa de cava

Cafes i infusions

Celler
Vi blanc i vi negre Marmellans
(DO Catalunya),
Aiglies, refrescs o cervesa,
Cava Brut Nature Fontallada

Preu: 45€ /persona ( lva 10% inclos)

*Imprescindible reserva previa. *Menus per minim ‘12 persones.

BEAR . TERRASSA

CAPELLANS

* Suplement per copa de benvinguda: 3 € / persona.
*S'ha d'escollir entre I'opcio de carn o peix 72 h abans.

Per reserves contactar amb Susanna Corral: comercial@barcelonacatedral.com « T. 93 304 22 55
Hotel Barcelona Catedral « C/ Capellans, 4 = Barcelona 08002 * www.barcelonacatedral.com
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MENU 4 CAPELLANS

Tapa: escudella amb galet i pilota

Entrants per compartir
Foie amb pa d’especies i toffee salat
Pernil Ibéric amb pa de coca i tomaquet
Coca d’escalivada i anxoves
Tataki de salmd i alvocat
Cruixent de llagosti amb salsa teriyaki
Pop a la planxa amb patata confitada i
pimentd
.
Corball amb milfulls de patata, cansalada i
oli de farigola
(0]
Espatlla de xai confitada amb bulgur i
especies
.
Carpaccio de pinya amb crema catalana
Petit fours; neules i torrons, acompanyats
amb una copa de cava

Cafés i infusions

Celler
Vi blanc i vi negre Marmellans
(DO Catalunya),
Aiglies, refrescs o cervesa,
Cava Brut Nature Fontallada

Preu : 52€ /persona (IVA 10% inclos)

MENU DEGUSTACIO

Tapa: escudella amb galet i pilota
Tapeta de foie mi cuit amb compota de figa
i pa d’especies
Amanida de vieires amb pinya, pomelo i
vinagreta de llima

Suquet de rap amb escamarla
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Filet de bou amb trinxat de carbassa,
tofona i salsa de parmesa

Coulant de xocolata amb fruits vermells
Petit fours; neules i torrons, acompanyats
amb una copa de cava

Cafes i infusions

Celler
Vi blanc i vi negre Marmellans
(DO Catalunya),
Aiglies, refrescs o cervesa,
Cava Brut Nature Fontallada

Preu : 59€ /persona (IVA 10% inclos)

*Imprescindible reserva previa. * Mends per minim 12 persones.

BEAR . TERRASSA

CAPELLANS

+Suplement per copa de benvinguda: 3 € / persona.
*S'ha d'escollir entre 'opcio de carn o peix 72 h abans.

Per reserves contactar amb Susanna Corral: comercial@barcelonacatedral.com ¢ T. 93 304 22 55
Hotel Barcelona Catedral * C/ Capellans, 4 = Barcelona 08002 * www.barcelonacatedral.com



