
 

 

 

Assortiment d’embotits ibèrics  

i pa de coca amb tomàquet 
 

‘Montaditos’ de crema d’alvocat  

amb salmó fumat i freses de peix 
 

Culleretes de pop amb patata violeta i mojo verd  
 

Crema de sopa castellana amb pernil ibèric i ou  
 

Croquetes de lluç i gambes 
 

Llagostins empanats amb salsa romesco 
 

Broquetes de vedella amb tximitxurri 

 

 

 
 

 

*Supl. Pernil ibèric 2€/ pax en comptes d’embotits ibèrics 

Melòs de porc al vi negre amb 

cebes glasejades i puré de patates 
 

ó 
 

Filet d ’orada amb crema de 

pebrots del piquillo i arròs 

venere saltejat 

Tall rodó de vedella cuit en el 

seu suc amb verduretes i bolets  

 

 

 
 

ó 
 

Llom de bacallà en salsa verda 

amb cloïsses i gambes 

Lingot de xai comfitat a baixa 

temperatura, migues de pastor i 

salsa de romaní, mel i taronja 
 

ó 
 

Rap albardat en panxeta ibérica 

amb gambes, salsa americana i 

parmentier d’espinacs 

Sopeta de pinya  

amb gelat de coco 

Tronc de Nadal  

amb culís de  fru its del bosc 

 

 

Assortiment d’embotits catalans  

i pa de coca amb tomàquet 
 

Carpaccio de bacallà “a la llauna”  

amb all-i-oli de codony 
 

Croquetes de rostit 
 

Broquetes de pollastre Yakitori 
 

Gyozes de verdures 
 

Mossec de Camembert cruixent amb  

melmelada de taronja amarga 

 

 

 

*Supl. Pernil ibèric 2€/ pax en comptes d’embotits catalans 

        Copa gelada de tiramisú  

INFORMACIÓ ADICIONAL 
*Fes el menú a la teva mida! Escull una opció d’aperitiu, una de carn i peix i una de postres i gaudeix del teu menú de Nadal. 

** Tots els comensals hauran de tenir la mateixa opció d’aperitiu. Bodega, refrescos, cervesa, cafè i herbes inclosos en el menú. IVA Inclòs. 

***Durada del servei: 2 hores aprox. Tarifa hora extra en sala: 8€/persona (Aigua+cafè+refrescos) 

****Barra libre des de 20€/pax (2 hores. Consulta suplement per mes hores) 

*****Taula d’al·lèrgies disponible. 

 


