
POSTRES · POSTRES 

Lemon Pie · 7 €
Lemon Pie

Pastel de queso y frutos rojos · 7 €
Pastís de formatge i fruits vermells

Brownie de nueces y helado de vainilla · 7 €
Brownie de nous i gelat de vainilla

Pastel de zanahoria con helado de nuez    
de macadamia · 7 €
Pastís de pastanaga amb gelat de nou de macadàmia 

Fruta fresca cortada · 7 €
Fruita fresca tallada

BEBIDAS · BEGUDES

CERVEZAS · CERVESES 

“Caña” San Miguel 1516 o Clara · 6 €
Balate “Cerveza Artesanal” · 8 €
Alhambra 1925 · 7 €
San Miguel Selecta · 7 €
“Fresca” San Miguel · 7 €
Grimbergen Double Malt · 9 €
König Ludwig Weissbier · 9 €

AGUAS Y REFRESCOS · AIGÜES I REFRESCS

Agua / Aigua 33cl - Vichy 25cl · 3 €
Agua / Aigua 1L - Vichy 1L · 6 €
Badoit 75cl · 7 €
Refrescos y zumos / Refrescs i sucs · 5 €
Tónicas Schweppes Premium · 6 €

VINO BLANCO · VI BLANC

D.O. Penedès VILADELLOPS Xarel.lo · 7 / 28 €
D.O. Rueda MENADE Verdejo · 7 / 28 €
D.O. Mendoza LAS PERDICES Sauvignon Blanc · 7 / 30 €
D.O. Rias Baixas CANICAS Albariño · 7 / 30 €

VINO TINTO · VI NEGRE

D.O. Bierzo TIRACHINAS Mencía · 7 / 28 €
D.O. Ca Rioja BIGA DE LUBERRI Tempranillo · 7 / 32 €
D.O. R. del Duero EMILIO MORO Resalso T. Fina · 7 / 32 €
D.O. Montsant DONYET Garnacha, Merlot, Syrah · 8 / 34 €
D.O. Jumilla JUAN GIL Monastrell · 8 / 34 € 

VINO ROSADO · VI ROSAT

D.O. Penedès PETIT CAUS CAUS Merlot · 7 / 28 €
Mendoza, Arg. CARMELA BENEGAS Cab. Franc · 7 / 30 €
A.O.C. Côte de Provence BY OTT Cupatge · 8 / 34 €

ESPUMOSOS · ESPUMOSOS

D.O. Penedès COLET “Methode tradicional” · 9 / 30 €

A.O.C. CHAMPAGNE 

Möet & Chandon Imperial · 16 / 69 €
Möet & Chandon Rosé · 17 / 79 €
Möet & Chandon Ice · 85 €

CÓCTELES SIN ALCOHOL · 11 €
CÒCTELS SENSE ALCOHOL

Mai Tai de Mango:  Mango, lima, naranja, soda y 
arándanos / Mango, llima, taronja, soda i nabius

Shirley Temple:  Granadina, Sprite y soda / Granadina, 
Sprite i soda 

San Francisco:  Mezcla de fruta y granadina / Barreja de 
fruita i granadina

CÓCTELES DE AUTOR · 15 €
CÒCTELS D’AUTOR

Purple Mojito:  Ron, lima, menta, azúcar moreno, mora 
/ Rom, llima, menta, sucre moreno, mora

Frozen Fresa Daiquiri:  Ron blanco, fresa natural, zumo 
de lima, sirope de fresa / Rom blanc, maduixa natural, 
suc de llima, xarop de maduixa

Gin Mint:  Ginebra, melocotón, piña, naranja y menta / 
Ginebra, préssec, pinya, taronja i menta

Manhattan:  Vermouth, Bourbon Jim Bean, Angostura, 
naranja / Vermouth, Bourbon Jim Bean, Angostura, 
taronja

Smoked Aged:  Ron añejo 20 años, naranja y canela / 
Rom añejo 20 anys, taronja i canyella

Daiquiri de Plátano:  Ron Reserva, plátano, zumo de 
lima y licor de plátano / Rom Reserva, plàtan, suc de 
llima i licor de plàtan

Frambuesa Cosmo:  Vodka, Cointreau, frambuesas 
naturales, zumo de Lima, sirope de frambuesa / Vodka, 
Cointreau, gerds naturals, suc de llima, xarop de gerd

Mango Colada:  Ron, puré de mango, leche de coco / 
Rom, puré de mango, llet de coco

Hibiscus Dream:  Hibiscus, Cava y zumo de manzana / 
Hibiscus, Cava i suc de poma

Gin Nature:  Gin, fruta de la pasión, zumo de naranja 
y Amaretto / Gin, fruita de la passió, suc de taronja i 
Amaretto

Pasion Fruit Caipiroska:  Vodka, puré de fruta de la 
pasión, zumo de lima, azúcar / Vodka, puré de fruita de 
la passió, suc de llima, sucre

La Florida:  Ron blanco y añejo, menta, zumo de lima, 
Ginger Ale y fruta fresca / Rom blanc i vell, menta, suc 
de llima, Ginger Ale i fruita fresca

SMOOTHIES · SMOOTHIES· 12 €

Frutos rojos (Fresas, frambuesas y arándanos) / Fruits 
vermells (Maduixes, gerds i nabius) 

Mango y plátano / Mango i plàtan

Piña y jengibre / Pinya i gingebre

BATIDOS Y ZUMOS NATURALES 
DE TEMPORADA · 12 €
BATUTS I SUCS NATURALS DE TEMPORADA

VERMUTEANDO · VERMUTEANDO

Chips de patata · 4 €
Xips de patata

Aceitunas aliñadas · 6 €
Olives amanides

Trío de Gildas · 6 €
Trío de Gildas

Berberechos · 14 €
Escopinyes

Mejillones en escabeche · 12 €
Musclos en escabetx 

Navajas en aceite de oliva · 15 €
Navalles en oli d’oliva

Anchoas “00” de Santoña (2 filetes) · 3,50 €
Anxoves “00” de Santoña (2 filets)

Boquerones en vinagre (2 filetes) · 2 €
Seitons en vinagre (2 filets)

PARA PICAR · PER PICAR

Pan de coca de Girona con tomate  · 3,50 €
Pa de coca de Girona amb tomàquet

Jamón ibérico de bellota (80 gr) · 28 €
Pernil ibèric de gla (80 gr)

Tabla de quesos · 18 €
Taula de formatges

Tabla de embutidos ibéricos de bellota · 18 €
Taula d’embotits ibèrics de gla

Ensaladilla Les Terrasses · 7 €
Ensaladilla Les Terrasses

Calamares de playa a la andaluza y jengibre · 16,50 €
Calamars de platja a l’andalusa i gingebre

Bravas con alioli y salsa chipotle · 7 €
Braves amb allioli i salsa chipotle

Buñuelos de bacalao, miel y lima (3 un) · 6 €
Bunyols de bacallà, mel i llima (3 un)

Croquetas de jamón ibérico de bellota (3 un) · 7 €
Croquetes de pernil ibèric de gla (3 un)

Croquetas de pollo a l’ast (3 un) · 6 €
Croquetes de pollastre a l’ast (3 un)

SELECCIÓN · SELECCIÓ LA FLORIDA

Ensalada de tomate de temporada, cebolleta y 
ventresca de atún · 15 €
Amanida de tomàquet de  temporada, ceba tendra i 
ventresca de tonyina

Hamburguesa de ternera, bacon y queso Comté · 19 €
Hamburguesa de vedella, bacó i formatge Comté

Club Sándwich La Florida · 18 €
Club Sandwich La Florida HORARIO / HORARI: 11 a 23 hrs.

Platos vegetarianos / Plats vegetarians


