
IV JORNADES 
GASTRONÒMIQUES 
DE L’ÀNEC 
Del 7 al 17 de març de 2019

IV JORNADAS GASTRONÓMICAS DEL PATO 
Del 7 al 17 de marzo de 2019

IV DUCK FOOD FESTIVAL
From March 7th to 17th, 2019

www.eboca re s t au ran t s . com www.restauranteascent.com



37 €
IVA inclòs/preu per persona

IVA incluido/precio por persona
VAT included/price per person

Restaurante Ascent
C/Arcs, 10 
(Junto al Portal del Ángel y  la Catedral de Barcelona) 
93 318 70 66 - reservas@restauranteascent.com 
www.restauranteascent.com

PER A COMPARTIR PARA COMPARTIR TO SHARE
Foie-gras semicuit i anguila fumada, 
emulsió d’espàrrecs blancs i cruixent de blat sarraí
Mi-cuit de foie y anguila ahumada, 
emulsión de espárragos blancos y crujiente de trigo sarraceno
Foie mi-cuit and smoked eel, white asparagus emulsion and crispy buckwheat
Carpaccio d’ànec amb papaia en dues textures i cracker de festucs
Carpaccio de pato con papaya en dos texturas y cracker de pistacho
Duck carpaccio with papaya in two textures and pistachio cracker
Rigatonis farcits de confit d’ànec, carxofes i tòfona
Rigatonis rellenos de confit de pato, alcachofas y trufa
Rigatonis stuffed with duck confit, artichokes and truffle

A ESCOLLIR A ELEGIR TO CHOOSE
Ànec cuinat a baixa temperatura amb calvados, 
kataifi de poma, avellanes i foie
Pato cocinado a baja temperatura al calvados, 
kataifi de manzana, avellanas y foie
Duck cooked at low temperature in calvados, 
apple kataifi, hazelnuts and foie
o
Magret d’ànec a la brasa, cumquat confitat 
amb vainilla i mochi de patata
Magret de pato a la brasa, kumquat confitado a la vainilla 
y mochi de patata
Grilled magret, kumquat confit with vanilla and potato mochi

POSTRE DESSERT
Cremós de mandarina i xocolata blanca 
amb pa de pessic esponjós de xocolata negra
Cremoso de mandarina y chocolate blanco 
con bizcocho esponjoso de chocolate negro
Tangerine and white chocolate creamy with black chocolate sponge cake

MARIDATGE MARIDAJE WINE PAIRING
VI BLANC / VINO BLANCO / WHITE WINE
Segura Viudas Creu de Lavit – D.O. Penedès
Xarel·lo
VI NEGRE / VINO TINTO / RED WINE
Garbó – DO Montsant
Syrah, Tempranillo, Merlot
VI DOLÇ / VINO DULCE / SWEET WINE
Prince de Saint-Aubin Crianza – A.O.C. Bordeaux
Moscatel, Sauvignon Blanca, Semillón
Aigua mineral / Agua mineral / Still water
1 copa de cada tipus de vi i 0,5 l. d’aigua mineral per persona
1 copa de cada tipo de vino y 0,5 l. de agua mineral por persona
1 glass of each type of wine and 0,5 l. still water per person

Restaurante Ascent

Ascent Restaurant

Restaurante Ascent


