
 

MENU REYES 2016 
 

Crepe de Vieiras y Gambas con Suave Salsa de Marisco 
Crepe de Vieires i Gambes amb Suau Salsa de Marisc 

o 
Cocktail de Langostinos con Pasta y Láminas de Pulpo Cocido 

Cocktail de Llagostins i Làmines de Pop Cuit 
 

* * * * * 
Suprema de Atún Rojo con Cama de Calabacín y Verduras con 

Toque de Soja y Miel 
Suprema de Tonyina Vermella amb Llit de Carbassó i Verdures amb 

Toc de Soja i Mel 
o 

Turnedó de Ternera con Baño de Crema de Foie y Nueces 
Turnedó de Vedella amb Bany de Crema de Foie i Nous 

 
* * * * *  

Mousse de Limón con Helado de Coco 
Mousse de Llimona amb Gelat de Coco 

o 
Cúpula de Chocolate con Frambuesa y Frutos Rojos 

Cúpula de Xocolata amb Gerds i Fruits Vermells 
 

Roscón de Reyes y Surtido Navideño 
Tortell de Reis i Assortit Nadalenc 

 
BODEGA 

Aguas Minerales 
Vino Tinto Señorio de P.Peciña Crianza (D.O Rioja) 
Vino Blanco Hacienda Don Lorenzo (D.O. Rueda) 

Cava Avida Brut Nature 
Cafés 

 
PRECIO POR PERSONA 49.50€ IVA INCLUIDO 
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