
BÀSICS 

BASICS 
 
AIGUA MINERAL 0,5 l Still water  3,50€ 

AIGUA AMB GAS 0,5 l Sparkling water 4,50€ 

REFRESCS l Soft drinks 4,50€ 

RED BULL 5,00€ 

SUCS l Flavoured juices 5,00€ 

NABIUS, POMA, TARONJA O PINYA 

Cranberries, apple, orange or pineapple  

ZUMO NATURAL DE NARANJA l Fresh orange juice 6,00€ 

BATUTS l Shakes 8,00€ 

MADUIXA, GERDS, FRUITA DE LA PASIÓ O PINYA  

Strawberry, rasperry, passion fruit or pineapple 

CERVESES DAMM 
DAMM BEERS 
 
COPA ESTRELLA l Draft beer 4,50€ 

GERRA ESTRELLA l Pint of beer 8,00€ 

AK DAMM l Alsatian beer 5,00€ 

VOLL DAMM l Märzenbier 5,00€ 

DAMM INEDIT l 0.33cl 5,00€ 

DAMM LEMON  4,50€ 

FREE DAMM l Non alcoholic beer 4,50€ 

BEERCELONA 6,00€ 

IVA inclòs · VAT included 



VINS I CAVES 
WINE & CAVAS 
 

VI BLANC l White wine            5,50€ 23€ 

VI ROSAT l Rose wine    5,50€      23€ 

VI NEGRE l Red wine    6,50€      27€ 

CAVA    6,50€      27€ 

COPA SANGRIA VI l Glass of Wine Sangria    9,00€ 

COPA SANGRIA CAVA l Glass of Cava Sangria                     10,00€ 

TATTINGER BRUT                         13,00€ 69€ 

TATTINGER ROSE                         13,00€ 75€ 

MOËT BRUT                                69€ 

MOËT ROSE 78€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Contenen sulfits · Contains sulfhites 
                                                                                                                                           IVA inclòs · VAT included



 
 

COMBINATS l LONG DRINKS 

GIN        
SEAGRAMS, BOMBAY ORIGINAL    10€ 

BEEFEATER 24, BOMBAY SAPPHIRE, BULLDOG               12€ 

HENDRICKS, MONKEY 47, TANQUERAY 10, PLYMOUTH,                              14€ 

BOSFORD ROSE, PUERTO DE INDIAS, OXLEY, SAPPHIRE STARS              

NORDÉS, GIN MARE       16€ 

VODKA 

SMIRNOFF,ERISTOFF       10€ 

ABSOLUT        12€ 

GREY GOOSE        14€ 

BELUGA        16€ 

RON 

BACARDÍ CARTA BLANCA, BRUGAL, SANTA TERESA GRAN RESERVA         10€ 

CAPITÁN MORGAN,BARCELÓ     12€ 

BACARDÍ 8 RESERVA      14€ 

SANTA TERESA 1796, ZACAPA                    16€ 

WHISKY    

BALLANTINES, J&B, JHONNY WALKER RED   10€ 

JAMESON, JACK DANIEL, MAKER’S MARK   12€ 

DEWAR’S12, BLACK LEVEL, MACALLAN AMBER, GLENFIDDICH                  14€ 

KNOCKANDO,LAGAVULIN, HIGHLAND PARK, OBAN  16€ 

MACALLAN SIENNA    22€

   



CÒCTELS l COCKTAILS                                

12,50€                    
 
 
DRY 
MARTINI 
 

BRAMBLE 

 
TOM 
COLLINS 
 

APEROL 
SPRITZ 

 
FIERO 
SPRITZ 
 
NEGRONI 
 
 
PISCO SOUR 
 
WHISKY 
SOUR 
 
MARGARITA 
 
 

 
Gin Bombay Sapphire, Martini Dry 
Gin Bombay Sapphire, Dry Martini 
 
 
Gin Bombay Sapphire, Licor  de Mora, Llimona i sucre 
Gin Bombay Sapphire, blackberry liqueur, lemon and sugar 
 
Gin Bombay Sapphire, llimona , gaseosa i sucre 
Gin Bombay Sapphire, lemon, soda and sugar 
 
Aperol, gaseosa i Cava 
Aperol, soda and cava 
 
 
Martini Fiero, gaseosa i Cava 
Martini Fiero, soda and cava 
 
Martini Rubino Reserva Especial, Martini Bitter i Gin Bombay Sapphire 
Special reserve Martini Rubino, Martini Bitter and Gin Bombay Sapphire 
 
Pisco Demonio de los Andes, llimona i sucre 
Demonio de los Andes pisco, lemon and sugar 
 
Four roses, llimona i sucre 
Four Roses, lemon and sugar 
 
Tequila José Cuervo, Cointreau i llimona 
José Cuervo tequila, Cointreau and lemon 
 

 
 
 
IVA inclòs · VAT included



CÒCTELS l COCKTAILS                      12,50€                    

 

 

COSMOPOLITAN 

 
LA 
BOQUERIA 
 

 

LA RAMBLA 

 

TROPICANA 

 

MOJITO 

 

PIÑA 

COLADA 

 

DAIQUIRI 

 

COCO LOCO 

 

DARK AND 

STORMY 

 

 

 

Absolut Vodka, Cointreau, Arándanos i llima 

Absolut Vodka, Cointreau, cranberries and lime 
 
 
Absolut Vodka, Licor de Mora i maduixa 
Absolut Vodka, blackberry liqueur and strawberry 
 
 

Absolut Vodka, Licor de Rosa, llimona  i  flor d’H ibisco 
Absolut Vodka, Rose liqueur, lemon and Hibiscus flower 
 
Ron Bacardi Carta blanca, Pinya i fruita de la Pasió 
Bacardi Carta Blanca Ron, pineapple and passion fruit 
 
Bacardi Carta blanca, Menta, sucrer, Angostura i gaseosa 
Bacardi Carta Blanca Ron, mint, sugar, Angostura and soda 
 
Santa Teresa Gran Reserva, pinya i coco 
Santa Teresa Gran reserva, pineapple and coconut 

 

Ron Bacardí Carta blanca, llimona i sucre 

Bacardi Carta Blanca Ron, lemon and sugar 
 
Ron Bacardí Carta blanca, Tequila José Cuervo, Coco i llima 
Bacardi Carta Blanca Ron, José Cuervo Tequila, coconut and lime 
 
 
Ron Capitán Morgan, Ginger Beer  i llimona 
Captain Morgan Ron, Ginger Beer and lemon 
 

 
 
 

IVA incluido · VAT included 



 

CÒCTELS ESPECIALS    14,50€ 
SPECIAL COCKTAILS
 
OLD FASHIONES RUN   Ron Santa Teresa 1796, sucre i Angostura 

                                                   Santa Teresa 1796 Ron, sugar and Angostura 

OLD FASHIONED            Dewar’s 12, sucre i Angostura 

                              Dewar’s 12, sugar and Angostura 

RUSTY NAIL  Dewar’s 12 i Drambuie 

                                                    Dewar’s 12 and Drambuie 

SIDECAR   Brandy Torres15, Cointreau i llimona 

  Torres 15 Brandy, Cointreau and lemon 

ESPRESSO MARTINI  Vodka Grey Goose, licor Kahlúa i cafè 

  Vodka Grey Goose, Kahlúa liqueur and coffee 

TOMMY’S MARGARITA   Tequila Patrón Silver, llimona i xarop d’Atzavara 

   Patrón Silver tequila, lemon and syrup of Agave 

GREY BULL   Vodka Grey Goose, Red Bull i suc de nabius 

    Vodka Grey Goose, Red Bull and cranberries juice 

MOSCOW MULE              Vodka Grey Goose, Ginger beer i llimona 

    Vodka Grey Goose, Ginger beer and lemon 

CÒCTELS SENSE ALCOHOL  9€ 
NON ALCOHOLIC COCKTAILS 
VIRGIN MOJITO 

EDEN 

VIRGIN STRAWBERRY 

SAN FRANCISCO                                                                 IVA incluido · VAT included 



 

APERITIUS 
SNACKS 
 

Olives 4,00 € 

Olives   

Patates xips 4,00 € 

Potato chips   

Musclos en escabetx 5,50 € 

Pickled mussels   

Escopinyes al natural 7,00 € 

Cockles in brine   

Gaspatxo 5,00 € 

Gazpacho   

Anxoves en oli d’oliva 14,00 € 

Anchovies in olive oil   
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Horari de 13:00h a 23:30h · Served from 13:00h to 23:30h IVA inclòs · VAT included 



 

FRESCOS I HERBACIS 
FRESH AND GREEN 
 
Amanida de cherry ecològic, ceba tendra i ventresca de tonyina 14,00 € 

Organic cherry, spring onion and tuna belly salad  

Focaccia d’oli d’oliva amb vegetals i parmesà 10,50 € 

Focaccia of olive oil with vegetables and parmesan cheese  
 
 

MARINS I SALADURES 
MARINATED AND SALTED 
 

Sardina fumada, suc de piparres i tomàquets semisecs 8,50 € 

Smoked sardines, piparra juice and semi-dry tomatoes   

Tonyina vermella, soja especiada, Raifort i mojo verd 10,50 € 

Red tuna, soy with spices, Raifort and green mojo   
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Horari de 13:00h a 23:30h · Served from 13:00h to 23:30h IVA inclòs · VAT included 



 

DE TOTA LA VIDA 
ALL LIFELONG 

Pernil ibèric amb pa amb tomàquet 22,00 € 

Iberian ham and bread with tomato   

Anxoves del Cantàbric 14,00 € 

Cantabrian anchovies   

Les braves 6,50 € 

The “bravas”   

Croquetes de pernil (6 unitats) 12,00 € 

Ham croquettes (6 units)   

Assortiment de formatges catalans 14,00 € 

Assortment of Catalan cheeses   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Horari de 13:00h a 23:30h · Served from 13:00h to 23:30h IVA inclòs · VAT included 



 

VIATGERES 
FOR TRAVELLERS 
 
Aletes de pollastre especiades amb barbacoa 8,50 € 

Barbacue chicken wings  

Taco d’ànec amb Hoisin 5,00 € 

Duck taco with Hoisin  

Nachos amb guacamole 7,00 € 

Nachos with guacamole  
 
 

AMB PA  
WITH BREAD 

Hamburguesa 100% vedella (160gr) 14,00 € 
amb tomàquet, enciam, maionesa, formatge i bacó  

Hamburger 100% veal (160gr)  
with tomato, lettuce, mayonnaise, cheese and bacon  

Club Sandwich de pollastre 12,50 € 
amb enciam, ou, bacó, tomàquet i salsa tàrtara   
Chicken Club Sandwich  
with lettuce, egg, bacon, tomato and Tártara sauce 

 
Horari de 13:00h a 23:30h · Served from 13:00h to 23:30h IVA inclòs · VAT included 



 

DOLÇOS I FLORALS 
SWEETS 
 
Xocolata blanca i te Matcha 7,50 € 

White chocolate and Matcha tea  

Mini soufflé de xocolata i mango 7,00 € 

Chocolate mini souffle and mango  

Les postres del dia 7,50 € 

Day’s dessert  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Horari de 13:0 0h a 23:30h · Served from 13:00h to 23:30h IVA inclòs · VAT included



 

MENÚS (INCLOU BEGUDA I CAFÉ l DRINK AND COFFEE INCLUDED) 
 

MENÚ ÀSIA   
Tonyina marinada amb soja i Raifort 

Marinated tuna with soy and Raifort 
Gyozas amb amanida d’algues i salsa agridolça 

Gyozas with seaweed salad and sweet and sour sauce 
Xocolata blanca i te Matcha 

White chocolate and Matcha tea 

 

MENÚ ITÀLIA 

Amanida de mozzarella i tomàquet amb pesto 

Mozzarella salad, tomato and pesto sauce 

Caneló de rostit amb bechamel i suc de carn 

Meat cannelloni with bechamel sauce and meat juice 

Panacotta amb fruits vermells 

Panacotta with red fruits 

 

MENÚ VERD 

Gaspatxo 

“Gazpacho” 

Coca de verdures amb romesco i formatge parmesà 

Vegetable coca bread with romesco and parmesan cheese 

Fruita fresca de temporada 

Seasonal fresh fruit 

                                                   25,00€   
      
Horari de 13:00h a 23:30h · Served from 13:00h to 23:30h IVA inclòs · VAT included 

 


