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INSPIRADO EN EL SÉPTIMO ARTE !!
DESAYUNO CON DIAMANTES 1961 

Brioche de sobrasada, queso de Mahón y manzana 
Caldo de Jamón !
PA NEGRE 2010 

Sopa de pan, caballa, calabaza !
COMO AGUA PARA CHOCOLATE 1992 

Codornices en pétalos de rosas !
TITANIC 1997 

Elementos marinos, chantilly !
MUJERES AL BORDE DE UN ATAQUE DE NERVIOS 1988 

Gazpacho, manchego, ajo blanco y negro !
FORREST GUMP 1994 

Gamba roja del mediterráneo !
007 IN OCTOPUSSY 1983 

Canelón de pulpo de roca, patata, pimentón !
EL MAGO DE OZ 1939 

Salmonete, espárragos y ají amarillo !
EL SILENCIO DE LOS CORDEROS 1991 

Cordero lechal, borsh, sesos y katsuobushi !
RATATOUILLE 2007 

Selección de quesos con ratatouille dulce !
BUSCANDO A NEMO 2003 

Almendra, agua de mar y coral !
PULP FICTION 1994 

Batido de 5$ !
CHARLIE Y LA FABRICA DE CHOCOLATE 2005 

Chocolate, té matcha y aceite de oliva 
!!

171€ !
Si lo desea, tenemos el Maridaje de Vinos disponible con el menú. 

Se recomienda servir el menú a mesa completa. 
Precios con IVA incluido !

!



............................................................................................................................. 
ENTRANTES !!

PIES DE CERDO 
 ensalada de habas “homenaje a Josep Mercader” 42                                                                       !!
COLAS DE CIGALA 

	 caldo dashi, algas, daikon y vinagreta de sus corales 46                                                                     !!
CAVIAR VERDE CON “ESPARDENYES”	                                                                                                   
	 guisantes del Maresme 48                                                                                                       
      !!
CAVIAR PETROSSIAN - OSSETRA TSAR IMPÈRIAL	                                                                                    
	 blinis, nata agria y pepino                                                                                            120       !!
ATÚN ROJO DEL MEDITERRANEO	                                                                                                          
	 tomate, cebolla tierna y mango 46                                                                                            !

............................................................................................................................. 
PESCADOS !!

LUBINA SALVAJE  
	 berenjena, sésamo y salsa suave de mostaza 55                                                                                       !!
SALMONETE	                                                                                                                                          
	 espárragos, ají amarillo y café 52                                                                                                      !!
ARROZ CALDOSO DE COLAS DE GAMBA 
	 homenaje a los pescadores de Sant Pol de Mar 55                                                                               !

............................................................................................................................. 
CARNES !!

PLUMA DE CERDO IBÉRICO –PURO BELLOTA–  
 almendras y cebollitas con setas 55                                                                                                    !!
CORDERO LECHAL DEL PIRINEO 
	 borsh, kefir y katsuobushi 55                                                                                                            !!
PICHÓN DESHUESADO –ASADO AL PUNTO SANGRANTE– 
	 con hoja de Sakura, relleno de cerdo Duroc y calabaza 55                                                                    !

............................................................................................................................. 
POSTRES 

Los postres son muy elaborados,  
por ello es recomendable pedirlos al principio del servicio. !!
LA TABLA DE QUESOS 
	 con juegos gastronómicos	 25                                                                                                                                  !!
CHOCOLATE 

	 helado de grué, té match, sopa de chocolate y aceite de oliva 25                                                            !!
TRÓPICO 

	 coco, piña, mango, guayaba y tamarindo	 25                                                                                                           !!
BANANA SPLIT 2.0 
	 plátano, chocolate, fresa y vainilla 25	                                                                                                  !!!

*TODOS LOS PLATOS SE PUEDEN ADAPTAR POR CUALQUIER ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTICIA 
SI LO DESEA, POR FAVOR PIDA  POR NUESTRA LISTA DE ALÉRGENOS !




