BOGANEJO o XAITO

DORUVA CERDUGO

DE LA INSPIRACIO GULINARIA DEL MAR | MUNTANYA SORGEIXEN
PER ACOMPANYAR-NOS EN AQUEST FABULOS I UNIC ESPAI, CINC AMICS:
EN BOGANEJO (CAP DE BOGAVANTE | COS DE CONEJO),
EN CERDUG }CAP DE BESUGO | COS DE CERDQ),
EN PULPOLIBRJ (CAP DE COLIBRI | COS DE PULPO),
EN XAITO (CAP DE XAl |1 COS DE SEITO
| LA DORUVA (CAP DE DORADA | COS DE VAE.

AMB EL PROPOSIT D’APROPAR EL NOSTRE LLENGUATGE CULINARI
| PER TAL D’ESTABLIR UN DIALEG MES PROPER I LLIGAT A LA TERRA, ELLS | ELLA,
US FARAN D’AMFITRIONS | ENDOLCIRAN EL VOSTRE APAT DE TAPES | ‘PLATILLOS’,

VERMUTS | BERENARS, ESMORZARS | RESSOPONS A LA PLASSOHLA.

DE LA INSPIRACION CULINARIA DEL MAR)Y MONTANA SURGEN
PARA ACOMPANARNOS EN ESTE FABULOSO Y UNICO ESPACIO, 5 AMIGOS:
EL BOGANEJO SCABEZA DE BOGAVANTE Y CUERPQO DE CONEJO),
EL CERDUG {CABEZA DE BESUGO Y CUERPO DE CERDO&,
EL PULPOLIBRI (CABEZA DE COLIBRI Y CUERPO DE PULPO),
EL XAITO (CABEZA DE CORDERO Y CUERPO DE BOQUERON)
Y LA DOBUVA (CABEZA DE DORADA 'Y CUERPO DE UVA}\.I
CON EL PROPOSITO DE ACERCAR NUESTRO LENGUAJE CULINARIO
Y PARA ESTABLECER UN DIALOGO MAS CERCANO Y LIGADO A LA TIERRA, ELLOS Y ELLA,
0S HARAN DE ANFITRIONES Y ENDULZARAN VUESTRA COMIDA DE TAPAS Y ‘PLATILLOS’,
VERMUTS Y MERIENDAS, DESAYUNOS Y CENAS EN LA PLASSOHLA.

VIA LAIETANA, 49 SEGUEIX-NOS
orE 08003 BARGELONA SIGUENOS
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FREDS / FRIOS DEL MAR / DEL MAR
PERNIL DE GLA AMB PA AMB TOMAQUET 24,00 € MUSCLOS A LA MARINERA 9,50 €
JAMON DE BELLOTA CON PAN CON TOMATE MEJILLONES A LA MARINERA
ASSORTIMENT DE FORMATGES ARTESANS NACIONALS 12,00 € RAP ‘ENROMESCAT’ 12,00 €
SURTIDO DE QUESOS ARTESANOS NACIONALES RAPE ‘ENROMESCADO’
ANXOVES DEL CANTABRIC AMB PA AMB TOMAQUET 8,00 € BACALLA CONFITAT AMB TRINXAT DE BOTIFARRA NEGRA 13,00 €
ANCHOAS DEL CANTABRICO CON PAN CON TOMATE BACALAO CONFITADO CON TRINXAT DE BUTIFARRA NEGRA
ENSALADILLA DE LA CASA (POLLASTRE, IBERICA, SOVIETICA, GAMBES) 6,00 € CALAMAR AMB PAPADA | MISO 12,50 €
ENSALADILLA DE LA CASA (POLLO, IBERICA, SOVIETICA, GAMBAS) CALAMAR CON PAPADA Y MISO
OSTRES (3 AMANIMENTS) 10,50 € POP AMB HUMMUS NEGRE | OLI DE SOBRASSADA 12,50 €
OSTRAS (3 ALIfi0S) PULPO CON HUMMUS NEGRO Y ACEITE DE SOBRASADA
‘CEVICHE’ DE LLAGOSTINS 9,00 €
CEVICHE DE LANGOSTINOS
‘TIRADITO’ DE CORBALL 9,00 €
TIRADITO DE CORVINA CARNS / CARNES
SALMO SUKE 7,50 € STEAK TARTAR AMB FOIE 14,00 €
SALMON SUKE STEAK TARTAR CON FOIE
COCA DE FORMATGE IDIAZABAL, PERES | ANXOVES 7,00 € HAMBURGUESA DE VEDELLA GALLEGA 21,00 €
COCA DE QUESO IDIAZABAL, PERAS Y ANCHOAS HAMBURGUESA DE TERNERA GALLEGA
AMANIDA VERDA 8,00 € GARRINET HANOI 15,00 €
ENSALADA VERDE COCHINILLO HANOI
TACOS DE ‘COCHINITA PIBIL 9,50 €
TACOS DE ‘COCHINITA PIBIL
FRITADES / FRITURAS FILET DE VEDELLA AMB MILFULLS DE PATATA 15,00 €
SOLOMILLO DE TERNERA CON MILHOJAS DE PATATA
CROQUETES DE PERNIL (3 U.) 6,00 € GALTA DE PORC AMB POMA | FRUITA SECA 10,50 €
CROQUETAS DE JAMON (3 U.) CARRILLERA DE CERDO CON MANZANA Y FRUTOS SECOS
CROQUETES DE CALAMAR (3 U.) 6,00 € ESPATLLA DE XAl AMB PASTANAGUES | SALSIFiS 17,00 €
CROQUETAS DE CALAMAR (3 U.) PALETILLA DE CORDERO LECHAL
CON ZANAHORIAS Y SALSIFIES
PATATES BRAVES 6,50 €
PATATAS BRAVAS
VERDURES EN TEMPURA AMB ROMESCO 8,50 €
VERDURAS EN TEMPURA CON ROMESCO PANS / PANES
ALETES DE POLLASTRE ‘THAI’ 10,00 €
ALITAS DE POLLO ‘THAI’ ‘
COCA DE VIDRE AMB TOMAQUET 4,75 €
LLOBARRO EN ADOB FREGIT 11,50 € PAN DE CRISTAL CON TOMATE
LUBINA EN ADOBO FRITA
FOCACCIA D’OLI 2,50 €
FOCACCIA DE ACEITE
PA D’ESPELTA 2,50 €
DE TEMPORADA PAN DE ESPELTA
CREMA DE CARABASSA AMB TALLARINES DE CALAMAR 8,50 €
CREMA DE CALABAZA CON TALLARINES DE CALAMAR DOLGOS / DULGES
CONFIT D’ANEC AMB QUINOA 950 € |  CHEESECAKE DE FRUITES VERMELLES 8,00 €
CONFIT DE PATO CON QUINOA CHEESECAKE DE FRUTOS R0JOS
0U A 62° AMB BOLETS 10,00 € LA PERA 8.00 €
HUEVO A 62° CON HONGOS LA PERA ’
ARROS D’ANEC, BOLETS | TOFONA 14,00 € SELVA NEGRA 8,00 €
ARROZ DE PATO, SETAS Y TRUFA SELVA NEGRA
GUISAT DE LA SETMANA 9,50 € CREMA CATALANA 4.0 8.00 €
GUISO DE LA SEMANA CREMA CATALANA 4.0 ’
COULANT AMB CiTRICS 9,50 €
COULANT CON CiTRICOS

SIVOSTE ES AL-LERGIC A UN 0 MES DELS PRODUCTES SEGUENTS, SI US PLAU COMUNIQUI-HO AL NOSTRE PERSONAL:
CEREALS / OUS / LACTICS / PEIXOS / MOL-LUSCS / CRUSTACIS / GACAUETS / SOJA / FRUITA SECA / SESAM / APl / MOSTASSA / TRAMUSOS / SULFITS

SI ES USTED ALERGICO A UNO 0 MAS DE LOS SIGUIENTES PRODUCTOQS, POR FAVOR COMUNIQUESELO A NUESTRO PERSONAL:
CEREALES / HUEVOS / LACTEOS / PESCADOS / MOLUSCOS / CRUSTACEOQS / CACAHUETES / SOJA / FRUTOS SECOS / SESAMO / APIO / MOSTAZA / ALTRAMUCES / SULFITOS

VI NEGRE / VINO TINTO VI BLANC / VINO BLANCO
PENEDES '“EQII‘ERES ATRIUM MERLOT 25,30 € PENEDES )({ll;\ehI;DOLINA XAREL-LO 19,50 €
TORRES GRAN VINA SOL 26,00 €
ardonnay, Parellada
CATALUNYA LEQUILIBRISTA 25,40 € GRAMONA SAUVIGNON BLANC 34,50 €
Syrah, Carinyena, Garnatxa Sauvignon Blanc
TORRES GRAN SANGRE DE TORO 28,30 €
Carinyena, Garnatxa, Syrah .
EMPORDA gIGPNSYES BLé-I\NC 19,70 €
. acabeu, Sauvignon Blanc
EMPORDA (I;Jangﬁ\ LA GARRIGA 33,00 €
COSTERS DEL SEGRE  COLORS BLANC 22,00 €
Chardonnay, Macabeu
COSTERS DEL SEGRE ~ COLORS _ 25,50 € AUZELLS o 26,00 €
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Garnatxa, Merlot, Syrah Macabeu, Sauvignon blanc, Chardonnay, Riesling, Albariio
MONTSANT FLOR DEL MONTSANT 19,00 € PLA DE BAGES MES QUE PARAULES BLANC 21,00 €
Garnatxa, Samsd, Syrah Sauvignon Blanc, Chardonnay y Picapoll
DIDO “LA UNIVERSAL” 29,00 €
Garnatxa, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon .
TERRA ALTA !;';!.!!Palﬁanca 23,50 €
PLA DE BAGES MES QUE PARAULES NEGRE 21,00 €
Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon
ALICANTE EhNIdRIQUE MENDOZA CHARDONNAY 23,00 €
ardonnay
PRIORAT FORMIGA DE VELLUT 27,60 €
Garnatxa, Carinyena, Syrah
CLOS GALENA _ 57,00 € | RUEDA K-NAIA 18,00 €
Garnatxa, Carinyena, Syrah, Cabernet Sauvignon Verdejo, Sauvignon Blanc
‘Il’l-}ll._ACIO DE BORNOS VERDEJO 17,00 €
. i erdejo
TERRA ALTA NEGRE BARBARA FORES 24,50 € JOSE PARIENTE SAUVIGNON BLANC 24,50 €
Garnatxa, Syrah, Carinyena Sauvignon Blanc
RIOJA é}lrLLcLhyTNeﬁgﬁarﬁllzlANZA 19,00 € RIiAS BAIXAS mgﬁlgPE 19,50 €
LUIS CANAS CRIANZA 23,50 € MARTIN CODAX 24,50 €
Tempranillo, garnacha Albariio
MARQUES DE RISCAL RESERVA 31,00 €
Tempranillo, Graciano, Mazuelo ;
FAUSTING | GRAN RESERVA MO0E | SERRASDEMALAGA BUTAML 20¢
MUGA SELECCION ESPECIAL 54,00 €
Tempranillo, Garnacha, Mazuelo, Graciano -
RODA | 65,00 € | TXAKOLI DE GETARIA  TXAKOLI K5 ARGUINANO 33,00 €
Tempranillo Hondarribi Zuri
RIBERA DEL DUERO Bnl;\MI{-\III(\)IA 5 20,50 €
PROTOS ROBLE 2200¢ | CAVA
PRUNO _ 26,00 €
Tempranillo, Cabernet Sauvignon
TINTO PESQUERA CRIANZA 39,00 € RIMARTS 22,00 €
Tempranillo Macabeu, Parellada, Xarel-lo
MALLEOLUS 59,00 € L’0 DE LORIGAN 37,50 €
Tinto Fino Xarel-lo, Macabeu, Parellada, Chardonnay
RAVENTOS DE NIT ROSE 27,50 €
Macabeu, Xarel-lo, Parellada, Monastrell
TORO GRAN COLEGIATA
“VINO DE LAGRIMA” 20,50 €
Tinta de Toro
, , CHAMPAGNE
V.T. CASTILLAY LEON  ABADIA RETUERTA SELECCION
ESPECIAL _ 39,00 €
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Syrah LOUlS ROEDERER BRUT
rF:RtIEMIE!:{ dG.RAI\[!_I) tCRU_ 69,00 €
L inot noir, Chardonnay, Pinot meunier
BIERZO “I:E"CI;{]-\LOS DEL BIERZO 34,00 € MUMM ROSE 72,00 €
Chardonnay, Pinot noir
LA MANCHA ¥E!,‘LTJ$OLA 0SSA TEMPRANILLO 29,00 €
R Fp— sae | VI PER COPES / VINOS POR COPAS
NEGRE / TINTO DAMANA 5 4,15 €
SOMONTANO ENATE CABERNET-MERLOT 1900€ | NeGRE /TINTO FLOR DEL MONTSANT 3,90 €
NEGRE / TINTO XIIl LUNAS 4,20 €
NAVARRA PASOLASMONJAS 28,50 € | | ANC / BLANCO K-NAIA 3,70 €
BLANC / BLANCO TROUPE 3,80 €
BLANC / BLANCO COLORS BLANC 3,80 €
Vi ROSAT / VINO ROSADO ROSAT / ROSADO VINYET ROSAT 2,95 €
] CAVA RIMARTS 4,50 €
PENEDES VINYET ROSAT 16,00€ | ya\iPANY/CHAVIPAGNE  LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER
GRAND CRU 12,50 €
NAVARRA CHIVITE ROSADO 18,00 € DOLG / DULCE DOLG MATARO 5,50 €

Garnacha




